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(:Escola do Péo)

RECEITAS

@3 Torta Normanda
Tarte Normande

INGREDIENTES DO RECHEIO DA MASSA FOLHADA:

¢ 500 g macas descascadas e fatiadas (sem sementes)
¢ 100 g de manteiga derretida

¢ 100 gde acucar

ACOMPANHAMENTO:

¢ Creme de leite fresco a gosto

MODO DE FAZER:
Forre os aros de aco (ou formas baixas sem fundo) com a
massa folhada e disponha as fatias de maca. Pincele com a
manteiga derretida. Polvilhe com acucar e ponha para

assar no forno a 220°C, até dourar.

Sirva com o acompanhamento do creme de leite.
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